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Kokosbusserin

Mengenangaben: 45-50 Stiick
Zubereitungszeit: 20 Minuten, Backrohr 25 Minuten

Zutaten fiir Kokosbusserin Bereitstellen
3 Eiklar Rihrschissel
100 g Staubzucker Waage

200 g Kokos Mixer

1 Prise Zimt oder Lebkuchengewl(irz 2 Teeltffel
1-2 Tropfen Rum/Rumaroma

2TL Zimt gemahlen

50 Stk. Oblaten (wenn gewtinscht)

Zubereitung
1. Das Backrohr (Umluft) auf ca. 140°C vorheizen.

2. Eiklar und Zucker (nach und nach dazugeben) in einer groBBen Schissel tber
Dampf ca. 10 Minuten schlagen.

3. AnschlieBend langsam Kokos, Zimt und Rum dazugeben.
4. Oblaten auf ein Backblech mit Backpapier auflegen.
5. Kokosbusserln mit Hilfe von 2 Kaffeeléffeln formen und auf die Oblaten setzen.

6. Im Backrohr (Umluft) bei 15-20 Min. backen.
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